POLLEN X L'EAU DELICE

Excellence,

POLLEN ¢était invité a un événement exclusif
au magnifique Botanic Sanctuary Antwerp*****
rassemblant les ambassadeurs « Barons de
Rothschild Champagne » belges et hollandais,
pour partager un moment unique en compagnie
de Philippe Sereys de Rothschild — CEO de
Chateau Mouton de Rothschild — et Frédéric
Mairesse, directeur général Barons de Rothschild
Champagne. Cette journce ¢tait organisce par
Stéphanie Plaitin, Bart Pecters et Luc Derumeaux
de la société Leau Délice, qui distribue notam-
ment les champagnes Barons de Rothschild ainsi
qu'une fine s¢lection de vins et qui poursuit ses
réves en choisissant la qualice, le prestige et le
respect de la nature et de lartisanat.

Cette invitation avait aussi pour but de ren-
contrer les hauts membres actifs de 1a Maison
venus nous presenter la nouvelle identite de la
gamme. « Apres plus de 10 ans avec I'habillage
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commercial d'origine, nous avons pris le temps
de recravailler notre identite pour affirmer
toujours plus fort nos singularités et notre posi-
tionnement haut de gamme, tout en modernite

et en ¢légance », explique Frédéric Mairesse.

La journce ¢tait aussi consacrée au lancement
officiel de la cuvée Rare Collection Blanc de
Blancs 2012. Fruit d’'une année viticole hors
norme, le millésime 2012 affiche une qualicé
rare et exceptionnelle, inscrivant comme l'un
des meilleurs de son siécle.

ATissue de la présentation et de la dégustation
de cette prestigicuse cuvée, nous avons ¢té invi-
t¢s a prendre place a table dans le somptueux
cadre de la chapelle de I'hotel pour déjeuner
et faire connaissance entre cavistes et clients
invités pour 'occasion. Un menu concocté sur

mesure : asperges blanches et crevettes grises

o o o /
convivialite

¢pluchées a la main, tartare de langoustine et
sa réduction de basilic au vermouth, blanc bleu
belge et son mille-feuille de l¢gumes et mous-
seline de truffe... et pour conclure, un crémeux
au chocolat accompagné de sa meringue a la
violette et chocolat blanc. Un vrai régal, le tout
en dégustant les différentes cuvees Barons de
Rothschild Champagne et un Chacteau d’Ar-
mailhac Grand Cru Classé Pauillac 2015, dont
le vignoble juxtapose celui du Chateau Mouton
Rothschild.

Un moment de rencontre et de pollinisation
dans un cadre d’exception, dont nous avons
profite de chaque instant. Merci a Leau Déelice
pour la découverte et 'organisation de cette
journce placée sous le signe de l'excellence,
des saveurs et de la convivialité. Nous sommes
repartis vers Bruxelles des souvenirs de bulles
plein la téte !
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GEZELLIG,
HEERLIJK EN SMETTELOOS

POLLEN was uitgcnodigd op een exclusief evenement in de pmchtigc

Botanic Sanctuary Ancwerp*****, waar Bclgischc en Nederlandse lief-
hebbers van de champagne van ‘Barons de Rothschild’ bijeenkwamen voor
een bijzundcr moment in het bijzijn van l’hilippc Sereys de Rothschild,
CEO van Chateau Mouton de Rochschild, en Frédeéric Mairesse, direc-
tCLl]"gCﬂL‘l'llLll van Barons de Rothschild (fh;lmp:lgnc. De d:lg werd
gcorgzmisccrd door Stéplmnic Plaitin, Bart Peeters en Luc Derumeaux
van Leau Délice, een bedrijf dac onder meer de clmmp;lgncs van Barons de
Rothschild en een minutieuze selectie wijnen distribucert en hard inzet op

l(\\':llifcif. Pl‘CSL’igCA l‘CSPCCL’ vOOr dC nactuur en I'CSPCCL' vOOor \'211\'1]111115(1]11}7.

Het evenement was een mooie gclcgcnhcid om de kaderleden van het
huis te ontmoeten. Voor hen was het dan weer het ideale moment om
de nicuwe identiteit van het gamma voor te stellen. «Meer dan 10 jaar
hebben we dezeltde bnmding gclmlikt. We hebben onze identiteit
xm‘g\'u]dig herwerkt om onze unicke punten nog meer naar voren
te brcngcn en onze premiumpositie te versterken. Alles is nu nog

modcrncr cn CngllﬂL’Cl‘»‘ lcgt r‘l‘CdCl‘iC Mairesse uit.

De d:lg stond bovendien in het teken van de officiéle lzmccring van de
cuvée Rare Collection Blanc de Blancs 2012. De ch:lmp:lgnc komt uit een
lwijzondcr gocd jaar en kan met zijn buircngcx\‘onc en zeldzame kwaliteit

gCl'USL’ c¢en van L{C bCSL’C Clllllﬂpilgﬂk‘ﬁ van dC ccuw gCﬂOCﬂld \\'Ul‘dt‘ll.

Na de \‘oorstclling en dcgusmtic van de prestigicuze cuvée, was het L‘ijd
voor een lunch in de weelderige kapel van het hotel. Klanten en wijn-
handelaars konden kennismaken met elkaar, terwijl we genoten van
een op maat samengestelde maaltijd: witte asperges met handgepelde
grijze garnalen, een tartaar van langoustine met basilicum en vermout,
3c1gisch witblauw met hccrliikc groentemix en een mousseline van
cruffel ... en als kers op de taart een crémeux van chocolade, met
violette meringue en witte chocolade. Een waar f‘bstijn als u het ons
vraagt! En ook de champagne ontbrak niet, met verschillende cuvées
van Barons de Rothschild (Zh;lmpz\gnc en cen Chateau d’Armailhac
Grand Cru Classé Pauillac 2015, die in een wijngaard naast die van

Chateau Mouton Rotchschild wordt bereid.

Het evenement was cen mooie kans om mensen te ontmoeten en
ideeén uit te wisselen. Wij hebben van elk moment genoten en willen
Leau Délice van harte bedanken voor de niecuwe ervaringen en de

organisatie van deze gezellige, heerlijke en smetteloze dag. We zijn vol
¢ ¢ ¢ ¢

lwl‘uiscndc llCl‘inﬂCl'iﬂgCﬂ L'Cl'ng naar BI'USSCI gC]{CCl'dY
L'EAU DELICE BARONS DE ROTHSCHILD
leaudelice.be champagne-bdr.com
BOTANIC ANTWERP

botanicantwerp.be
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