BARONS
DE ROTHSCHILD

CHAMPAGNE

RARE COLLECTION PBlanc do PBlanes 2012

La quintessence du St]]c Barons de Rothschild. Sa production tres limitee béneﬁcie

du méme soin que les p]us GrandsVins de la Famille Rothschild.

LE MILLESIME 2012

Tantot glaciale puis caniculaire, lannée viticole 2012 a été marquée par un hiver
long, suivi d’un printemps frais et peu ensoleillé. Apres la gréle et des pluies
diluviennes jusque fin juillet, la chaleur du mois d’ao(t vient miraculeusement
sauver le millésime 2012. La récolte faible en quantité mais d’'une qualité rare et
exceptionnelle, inscrit ce millésime comme l'un des meilleurs de son siecle.

ASSEMBLAGE & TERROIRS
100 % Chardonnay

4 grands crus de la Cote des Blancs uniquement : Avize, Cramant, Oger,
Le Mesnil-sur-Oger

ELABORATION

Utilisation exclusive de la cuvée

Vinification parcellaire en petites cuves inox de 20hl et faible proportion en barriques
Elevage long sur lies fines de 9 mois en petites cuves avec batonnage régulier
Vieillissement sur lies en cave : 8 ans minimum

Dosage : extra brut, 4 g/l

Repos apres dégorgement : 12 mois minimum

Production du millésime 2012 : 18.500 bouteilles, 2000 magnums

DEGUSTATION
L’harmonie parfaite entre fraicheur et caractére.
A lceil: robe d’un bel éclat or pale aux reflets cristallins.

Au nez : la minéralité fraiche et crayeuse accompagne 'ampleur et la richesse de
ce millésime solaire. Les notes de fruits a chair blanche, de citron confit, s‘ouvrent
ensuite sur des ardbmes de torréfaction, de fruits secs type abricot et d’'amandes
grillées.

Au palais : 'attaque ample, fraiche et verticale révele une grande complexité. Des
notes d’agrumes et de zeste de citron soutiennent une finale longue aux accents
toastés de moka et de vanille, et signent une harmonie parfaite entre fraicheur et
caractere.

ACCORDS & SERVICE

Ce grand vin de Champagne sublimera tous les moments de gastronomie et
accompagnera les saveurs des mets les plus raffinés. Il accompagnera a merveille
== un filet de turbot poché, des suprémes de volaille légerement épicés ou un
PBrlanc do PBlancs médaillon de veau aux morilles.
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RARE COLLECTION

Il est conseillé de servir ce vin entre 8 et 10°C.

Ce vin posséde un tres beau potentiel de garde.

M& Formats disponibles : Bouteille & Magnum
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