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N’attendez pas les 12 coups de minuit

Soirée :

Champagne Moét
& Chandon, Ice Imperial
demi-sec, 43,50 €
(cavistes).

pour célébrer la fin de I'année avec
des bulles légéres et bien choisies.
Texte Florence Hernandez.

I"apéritif, elle surprendra
VoS convives sur un brie de

Meaux ou un chaource.

Champagne Barons
de Rothschild, brut,
90 € le magnum

Bien frais
Un champagne sur glace

= en plein hiver ? Pourquoi pas!

- [ &) Chic en or et blanc,
( 3 n e - ses saveurs de parfums Tchin!
tl a t f tropicaux, de fruits & Cette cuvée charme par son
= noyau et d'épices douces nez de fruits secs, de brioche Royal
ont de quoi surprendre. et d'amande. Idéale dés Depuis cing siécles, fa

famille Philipponnat
enchante les cours royales
et les tables de fétes!
Son brut reste 'embléme
de la maison. Champagne
d'apéritif avec trois ans
de vieillissement sur lies,

PR c (cavistes). ] ) inspire buffets froid
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nez de fruits secs, de bfioche
et d'amande. |déale des
['apéritif, elle surprendra

Meaux ou un chaource
Champagne Barons

Intemporel

Ce crémant blanc de blancs vieilli
36 mois et récolté a la main reste
une cuvée d'exception. Subtil, aérien
et crémeux, il séduit par son nez
de noisette et d'amande grilliée. Sa
bouche acidulée donne le ton & un
risotto & la truffe ou un foie gras.
Crémant de Bourgogne
Immémorial Sainchargny,
20,90 € (cavistes).

Numéro 1

Tch"n | % La Tearéquz dch;\:cmpagne
2 " nar So! préférée des Frangais
Chafme pa‘ " Grand cru
Cette cuvee propose un grand miliésime Elaboré avec les raisins

avec cet assemblage de

chardonnay, pinot noir

et meunier. Un cru
enchanteur pour ceux

qui redoutent I'acidite.

Atypique
Au nez, fruit noir et réglisse.
En bouche, noisette et caramel

2015, 25 € env.
(grande surface).

Crémant de Bourgogne
Veuve Ambal, Grande Cuvée
brut, 8,70 € (grande surface).

Tout bio

On aime ce nectar engagé avec
son étiquette en papier recyclé et
son nez de bergamote aux notes
d'abricot sec. En bouche, il est
tonique et salin sur une finale pure.
De quoi plaire aux apéritifs raffinés.
Champagne Devaux, Ceeur

de Nature, 43 € (cavistes)

Haut vol

(au domaine)

de grands terroirs, les
pinots noir d'Ay et les
chardonnays de Chouilly,
ce brut offre une vinosité
tonique a la texture

Champagne Christian
Gosset, Grand Cru
brutA01,29 €
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JEAN MARNIQUF

blancs, puis dévoile des accents de poire et d'amande. A servir
Sur un carpaccio de saint-jacques aux fruits de la Passion.
Champagne Cossy-Péchon, Premier Cru Grande Réserve
Blanc de blancs, 16,50 € (au domaine),

37,50 € (cavistes).

Sur une couleur rose orangé, le champagne le plus
primé de cette grande maison enchante par ses aromes

d'épices douces, de framboise et de champignon.

Avec sa finale fondue et aérienne, il sublime un apéritif
dinatoire ou un sabayon aux fruits rouges.
Champagne Jean Marniquet, brut rosé, 22,70 €

Alliance

R ie de Champagne Quand le chardonn:
sur un brie d i i crémeuse. Accord parfait U jonnay
VOS CONVIVeS Nicolas Feuillate, PR
Cuvée Spéciale avec des fruits de mer. q ec le pi

noir, des arémes de fruits
exotiques et de notes
briochees naissent.

3 he offre
bru‘ au lait. Souple, crémeux (au domaing). La bouct
de ROthSCh“dv . Nicotas Feuitatte B ant et fondu sur une finale saline, un accord majeur
on plan . sal sur des noix de
agnum ce vin est idéal avec un
90 € le magd st\w:gue auTop 100 du platoat e fromages. U e saint-jacques ou une
4 réputé magazine americain hampaane de vigneron édité volaille aux morilles.
vistes). s : champag i )
(Ca Wine Spectator, un prix tout a seulement 2000 bouteilles. IGP Pays d'0c
doux: ce crémant en édition Champagne Benoit Beaufort, Les Jamelles,
‘S‘m"e: SI:OU‘ pour plaire Grand Cru Prestige brut 2012, Petit prix Méthode
on habillage or mat et noi o s
[RelI0,0r atet.noN; 22 € (au domaine) Ce 100 % chardonnay s'exprime sur les agrumes et les fruits traditionnelle, 14 €
sublime une table de fétes. (e-boutique)

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. Les prix sont donnés a titre indicatif.
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