MARADONA
LES DERNIERS JOURS

ENQUETE SUR UNE MORT SOLITAIRE
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VINS DE FETES

BOIZEL
Grand Vintage 2012

Un extra-brut brillant et
délicat au goiit damande,

de mandarine et de fruits
confits. Ampleur de notes
briochées. La sixiame
génération des Boizel aux
commandes perpétue le style
maison fait délégance et

de raffinement. 52 €.

Recommand?é sur un
ris de veau en croiite

. ou des classiques

TAITTINGER

5 Comtes de Champagne
2008

Le millésime des retrouvailles,
deux ans apres le retour de
Taittinger a la maison

aprés une escapade dans un

Jean-Francois
Chaigneau

La Champagne

SOrt sese

millesimes

Cuvées prestiges, grandes cuvées ou bruts sans année,
le vin star, « en réserve » a la suite de la crise sanitaire, joue la carte
de ses meilleurs crus. Voici venu, avec les fétes, le temps

espéré du renouveau. Sélection.

CA

Bu g ROTHSCHILD
BARONS Gt planc de blancs
DE ROTHSCHILD o . —
Blanc de blancs ; e Aucoté d'un excep s
Au coté dun exceptionnel la pati Rare Vintage 2010 (23 e'Uf E
Rare Vintage 2010 (230 eros), Catte g illésime de lajeune
troisizme millésime de la jeune de Brig troisieme m e
maison de Champagne mais delay-  maison de (‘_hampagr]\e
trés prestigieuse famille de du shov x s mille de
grands vins, un blanc de blancs ﬁ:i;e et tres preSFlg‘euse {a de b\ancs
aux senteurs exotiques. Gourn grands vins, un blanc
et ik ot Socsesooiaes
équilibré, avec une pointe saline jf!t‘zall:z. Fra'icheUT citronnee, ea'!e ¢
i;un trani;;hant ;nédlt 64€ péChe, notes grl“ees. . E;;]E:"ahln‘e

our affronter avec Loz inte

bonheur un médaillon équ\‘b’e- avec u!"e pO 64 £
de veau aux cépes ou un etun tranChant lnédlt- a
brie truffé maison venu %
de la ferme Rothschild Pour ajfron ter avec

des 30 Arpents.

bouchées d la reine. groupe américain pour cause
de dépecage de [empire
familial. Nez de fleur doranger,
de péche et de poire. Pureté
de [attaque en bouche, notes
dagrume et de miel, pointe
damertume en finale. « Ca,

L 3)

COMTES
I CHAMPAL N

A 8 i

000

reconnaissait Khrouchtchev,
invité par de Gaulle a Reims,
en dégustant un Comtes
de Champagne 1955. 162€.
Au Bristol, Eric Frechon
le sert avee un caviar
de Sofogne sur une
mousseline de pommes
de terre rates fumées
au ]1(1([(1’“"1' Finn

acee

BARONS

bonheur un médaillon
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. PONES n
de veau aux c€pes ouu
brie truffé mason venu

de la ferme Rothschild
des 30 Arpents.

nous ne [avons pas chez nous»,

{Suite page r50)



