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Modus operandi.
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CHAMPAGNES AU RI'TZ

LE TEMPS
RETROUVE

Place Vendome, dans son écrin de joailliers
histor i(lll( s, le palace parisien demeure a lui
seul 'un des |)l|us flamboyants symboles du
luxe en France.

par Isabelle .\'/;rmﬁ‘ photos : Emanuele Scorcellet
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cette cuvée s’ épanche sur des ardmes
primesautiers de fraise des bois,
aux discrets parfums de framboise.
Finale riche et gourmande .

Prix : 149 € le magnum.

suivis par une bouche fraiche,

pétales de rose, zestes d’ agrumes...
précise, soyeuse, fine et vive,

BARONS DE ROTHSCHILD
Servie aux Ritz Paris et Londres,

Réserve Ritz Paris Rosé

(Ritzparisboutique. com)
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bouche est souple, généreuse at ==~ -
lra.iche avec ses notes menthol B
NOTEF :16/20 B t lumineuse S€

z fleure bonles
que l'attaque
Un 100 %

RUINART

R de Ruinart 2011
La robe lumineuse scintille de 1 tand.i!r
verts et le nez embaume la Prov
herbes, les fruits blancs (péche,
L’effervescence ultrafine améne

Saq igné
crémeuse qui caresse le palais a démﬂﬂ ea de“‘cat! “ull
Un vin aérien, savoureux, d’une !
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éclatante. ) ch“donnav elegalm::::— ; ™
e i par une fine effexv )

164 € :ldheritage.com
Clos des Graviers 2009 PE.;cerje.echnonddemthschﬂdhe ge

Cette belle cuvée parcellaire de ct f

doré int libére d. émes di 20
et SEYPRT 110
volumineuse et généreuse, définiti

gourmande, mais complexe et min BARONS DE ROTHSCHILD

termine par une délicieuse finale fo! s JEEPER Blanc de blancs

salivante. Blanc de blancs Grande Réserve La robe d’or blanc brillante et lumineuse se

Prix : 718 € (Eshop.boutiquepierremignon.comy) La vinification et 1’élevage en fiit de chéne pare de reflets argentés. Le nez fleure bon les

NOTEF :17/20 aménent de la complexité a cette jolie cuvée, agrumes et les fruits secs, tandis que ’attague
) issue de chardonnay exclusivement. Elle évolue démarre avec droiture et franchise. Un 100 %

THIENOT avec justesse et séduction entre maturité et chardonnay élégant, charnu, délicat, souligné

Cuvée Alain Thiénot 2008 vivacité grice au dosage précis de 6 g/litreeta par une fine effervescence.

60 % de chardonnay et 40 % de pinot noir sa belle minéralité. Prix:64 €

composent ce champagne élégant qui offre au Prix : 45 € (cavistes) (Epicerie.edmondderothschildheritage.com)

nez des notes toastées, grillées, florales. La NOTEF :16,5/20 NOTEF :16,5/20
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