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Chaque année, les pâtissiers réinventent ce dessert.Pour
Noël, on note un retour en force du gâteau roulé et du chocolat.

Nous avons sélectionnécelles qui nous ont le plus bluffés

et les avons mariées avecde belles cuvées.
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SPECIAL CHAMPAGNE

BÛCHEPUREVANILLE
PAR

PIERRECONTICINI

BÛCHEDEBOIS
ETPOMMEDEPIN

PARLENÔTRE

BÛCHEGLACÉEINFINIMENT
PRALINÉNOISETTE
PARPIERREHERMÉ

Lecélèbrepâtissiertravailletoute lagousse

devanillepourl’ensembledesabûche,lesgrains

danslecrémeux,lamousseet lebiscuit,

tandisquelapeauséchéeetbroyéeest

incorporéeaucroustillantduja.

BûchepureVanille.48Cpour4personnes,

72€pour6personnes.

L’accord.ChampagneLaurent-Perriercuvée

Harmony(demi-sec).Cevinproposedesnotes

defruitssecs(amandeset noisettes),demiel

et desèvedepin.Unvinampleet généreux,

avecbeaucoupderondeur.38,90€

SouslacoqueencacaodeMadagascarbio

représentantl’écorcedurondinsecacheun

parfaitchocolatéausucrebrun,unbiscuitchocolaté

puis,ensoncentre,unpralinécroustillantde

pignonsdepinset noisettes,légèrementcoulant.

Bûchede Boiset PommedePin.

1206pour8à10personnes.

L’accord.ChampagneMummcuvéeRSRVblancdenoirs

2009.Cettecuvéerelèveledéfidemarierduchocolat

avecunchampagne.Elleoffredesnotesdefruitssecs,

denoisettes,decafé,et deiavanille.606,àcommander

sur l’appliRSRVaveclecode61464/9.

Enveloppéeauseind’unbiscuitnoisette,la

fraîcheuret l’onctuositédelaglacecontrastent

aveclecroquantdesnoisettescaraméliséeset

latexturefondanteetcroustillantedupraliné.

BûcheGlacéeInfinimentPralinéNoisette.

71€ pour6personnes.

L’accord.Billecart-Salmoncuvéesous

bois.Cettecuvéeabénéficiéd’unevinification

en fût.Arômesdefruitssecs,d’agrumeset

defruitsblancs,subtilementbeurrés.63€

BÛCHECHILLINGCHRISTMAS
PAR

YANNCOUVREUR

BÛCHEMARRONSGLACÉS
PAR

JEAN-PAULHÉVIN

BUCHENOTO
PARHUGO
&VICTOR

Ungâteausurprenantderéalismesur lequel

seprélasseunmignonrenard.Il secomposede

mousseauxmarronset debrisuresdemarronsconfits,

avecun biscuitmarronet aumieldechâtaignier,

croustillantà lacasette,crémeuxetcaramel.

ChillingChristmas.90Cpour6personnes.

L’accord.ChampagneHenriotBrutsouverain.

Lacuvéepharedelamaisons’ouvresurdesnotes

d’agrumeset defleurs,debriocheetdefruitssecs.

Levin estfruitéet gourmand.36€

Undélicieuxbiscuitauxamandeset châtaignes

sertdesupportàunparfaitetuneglaceauxmarrons

glacés,letoutrecouvertd’unechantilly.

BûcheMarronsGlacés.44€ pour8personnes.

L’accord.ChampagneGossetcuvée«petitedouceur

rosé»extradry.Laplusanciennemaisondevins

dechampagneaconcoctéunecuvéesubtilement

sucréepourvosdesserts.Elleoffredesarômesde

fraisesmûres,deframboise,decoing.Laboucheest

fruitée,acidulée,avecdesnotesd’agrumes.55€

Ungâteaucomposéd’unemousse

rafraîchissantedepoireWilliams,d’unecompotée

depoireet d’un crémeuxaumarron.

BûcheNoto.6parts,52€

L’accord.ChampagneBaronsdeRothschild

extra-brut.Unvinpréciset droit,pournepasmasquer

lasubtilitédelapoire.Iloffredesnotesdepoire,

defruitssecs,defleursblancheset debrioche.
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