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o BRUT BLANC DE BLANCS
R
FFLAVOURS F t Cépages : 100% CHAR Nb cols : N.C.

Robe jaune péle aux reflets verts, brillante et limpide,
bel aspect; des bulles fines, peu nombreuses a montée
rapide. Nez plaisant, frais et expressif de notes de fruits
blancs et de touches d'agrumes. A l'aération sont
décelées des notes de péite et de crolite de pain
associées a des notes de fruits secs, l'amande
légérement torréfiée. L'attaque en bouche est ample et
franche sur un fond fruité proche des agrumes. La
structure est équilibrée avec une fraicheur plaisante.

FFF Avis : Blanc de Blancs typé.

A boire : maintenant a 5 ans. Dégusté le : 9/2011

- — FRANCAIS Vin et mets : rillettes de homard breton.
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BRUT

Cépages : 60% CHAR, 40% PN eT PM Nb cols : N.C.
Robe dorée, brillante et limpide, de nombreuses bulles
fines forment un élégant cordon. Le nez est net, d'une
bonne intensité, sur des ardomes de fruits blancs et de
fruits a chair jaune, la péche, I'abricot, avec en arriere-
plan des notes toastées et de torréfaction : engageant et
évolutif. L'attaque en bouche est ample, d'une belle
fraicheur avec une bonne expression aromatique.
Beaucoup de franchise et de charme pour ce
Champagne au caractére vineux. Une finale persistante
sur des aromes de torréfaction.

FFF Avis : de la personnalité.

A boire : maintenant a 2 ans. Déqusté le : 9/2011

Vin et mets : ceufs brouillés aux truffes.
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