ASTRONOMIE

Des recettes de réve par lss plus grands chefs éfoilés
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FREFALE

Vins & Gastronomie, c’est avant tout un
hymne a la magie des Chefs, artistes qui
remplissent les pages de ce magazine
avec leurs belles créations. Pour apprécier
leurs plus beaux plats, les marier aux
meilleurs produits de nos vignobles est une
délicieuse necessite. Les grands Cham-
pagnes presentes dans ce Hors-Série an-
nuel des chefs étoilés proposent une
palette d'accords mets-vins parmi les plus subtils et
rejouissants. Avec nos cuvées Barons de Rothschild, mar-
quées des meilleurs chardonnays de la cote des blancs,
notre crédo dans cette belle appellation, nous sommes
ravis de pouvoir nous associer désormais a ces moments
de plaisir. Quelle belle aventure que la création de ce
champagne par la famille Rothschild. En famille nous
I'avons imagine. En famille nous en avons parlé. En famille
nous en avons etabliles contours et la vision. Oscar Wilde
disait « il faut avoir des réves assez grands pour ne pas les
perdre de vue quand on les poursuit.... ». Alors, pour que
le réve soit assez grand nous avons révé ensemble et
pour la premiere fois les trois branches de la famille ont
décidé de faire un projet commun. Depuis sa naissance,
ily a presque 10 ans, je me suis passionné pour ce projet
avec la volonté de créer, pour la famille, un grand cham-
pagne. Dés |'élaboration des premiéres bouteilles de ce
champagne non millésimé, décliné en brut, blanc de
blancs et rose, nous avons privilégié dans I'assemblage
les grands chardonnays de la cote des blancs. C'est ce
chardonnay aux lignes pures qui donne aujourd’hui et
pour les années a venir, le caractére, la personnalité et
I'equilibre de nos cuvées. Aprés plus de 4 ans de vieil-
lissement en cave le chardonnay s'arrondit et exprime
toutes ses nuances quine sont pas sans rappeler ce qui
a fait le succeés de nos vins depuis plus de 160 ans, I'op-
timisation du terroir. Chaque instant festif est un moment
privilégié pour partager en famille de grandes cuvées de
champagne et nous sommes heureux de pouvoir as-
socier maintenant a ces instants de fétes les cham-
pagnes des Barons de Rothschild. Je suis heureux de
signer ces quelques lignes pour souhaiter a tous les
chefs, les sommeliers, ainsi qu'a toutes et a tous d'ex-
cellents moments d'effervescence.

Philippe Sereys de Rothschild
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250 ANS D'HISTOIRE & DE PASSION
POUR CREER UNE CEUVRE D'EXCEPTION !
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION




