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Les bruts sont 'ame des maisons
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Lélégance de Barons de Rothschild

Son chef de caves,

Frédéric Mairesse,

réalise des assemblages
dominés par les chardonnays
de la Céte des Blancs

La Maison Barons de Rothschild a été créée en
2007 par les trois branches de la famille, Baronne
Philippine, Baron Eric et Baron Benjamin.

Les fondateur#ont installé le siége social dans un
immeuble particulier du boulevard Lundy, dans le
triangle d’or rémois. Parallélement, la Famille Roth-
schild a réalisé une union de producteurs avec des
vignerons de la Cote des Blancs, notamment a Ver-
tus.

1ls ont installé, dans cette commune, un outil de
production capable d’accueillir la totalité des vins
Barons de Rothschild, depuis leur vinification jus-
qu’a I'expédition. Frédéric Mairesse, chefs des ca-
ves, est en charge des assemblages et supervise la
production.

—— ’ .
L'artiste hollandais Piet Hein Eek  La cuvée Louis Roederer Brut Pour déguster Krug Grande
a reconstitué la caisse d’origine Premier est placée dans unseau  Cuvée en amoureux, ce coffret
de 1769 pour quatre flacons de a champagne en métal argenté. contient le flacon et deux flGtes
Ruinart Rosé (379 fr.). RUINART (195 fr.). LOUIS ROEDERER (229 fr.). krRUG

Ce coffret Barons de Rothschild
Brut contient aussi deux flites
(79.90 €). BARONS DE ROTHSCHILD

Ce champagne s’exprime sur la délicatesse, avec,
au nez, des notes de fleurs blanches, de péche de
vigne et d’agrumes en filigrane. Sa bouche est trés
vive, acidulée, ciselée, a la structure verticale, a
I'immense persistance et a la finale sur une frai-
cheur éclatante. Sa bulle est si fine qu’elle en de-
vient crémeuse. Un trés grand champagne.

Un plat aux saveurs intenses

11a été dégusté au Chalet du Mont d’Arbois avec une
composition d’escargots réalisée par le chef Julien
Gatillon.

Les gastéropodes vivement sautés étaient posés
sur un buisson de linguines entouré de girolles. Une
émulsion de champignon parfumée au porto blanc
etun filet d’huile d’ail trés discret complétaient une
intense harmonie des saveurs.

Ce plat aux saveurs intenses, aux textures onc-
tueuses, fut magnifié par Barons de Rothschild Brut
Blanc de Blancs 2007 dont la vivacité et I'élégance
mettaient en valeur sa complexité aromatique.
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Pour célébrer son Bicentenaire, Laurent-Perrier propose, en magnum
et jéroboam, une cuvée Grand Siécle assemblée en 1996. Un fabuleux
vin qui résume I'histoire de cette belle Maison (1500/2500 fr.). Lp

Le siége de Barons de Rothschild & Reims. br
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«Notre cuvée Brut

est composée

a 60% de chardonnays

et de 40% de pinots noirs.
Elle compte

40% de vins de réserve.

Frédéric Mairesse
Chef de caves

Barons de Rothschild

La Maison a fagonné un trés beau flacon dont les

habillages s’ornent des éléments historiques de la |

Famille, comme la Crest et les cinq fleches des cinq
fils Rothschild (au XVIIIe siecle).
Baronne Philippine, Baron Eric et Baron Benja-

min cosignent la contre-étiquette de ces cuvées haut |

de gamme, distribuées en priorité a I'export, avec
I’aide des réseaux familiaux déja existants auprés
des prescripteurs.

La Suisse fait bien entendu partie des marchés
prioritaires pour ces vins d’exceptions.

Arrivée du premier brut millésimé
D’abord, la Maison a produit trois cuvées non millé-
simées. Un Brut, un Brut Blanc de Blancs et un Rosé.
Aujourd’hui, arrive le premier champagne millé-
simé, Brut Blanc de Blancs 2007. Un vin d’une
immense élégance composé exclusivement de
Grands Crus.

Le Mesnil et Cramant fournissent les 70% de
I’assemblage associés a des vins d’Avize et d’Oger.

- P
Barons de Rothschild Brut et la langoustine
aux piquillos de Julien Gatillon
au Mont d’Arbois. AGENCE CF
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Notre sélection des meilleures cuvées Bruts non millésimeés
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Barons de Rothschild

Barons de Rothschild Brut

60% de chardonnay et 40% de
pinot noir pour cette cuvée a
I'aromatique expressive de
beurre, biscuit, fruits secs, touches
florale et fruitée. La bouche est
structurée, généreuse, minérale,
trés longue a la finale acidulée.
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Devaux

Devaux Grande Réserve

70% de pinot noir contre 30% de
chardonnay pour cette belle
cuvée bien équilibrée. Sa robe est
or soutenu, son nez expressif
fleure la péche, I'abricot et sa
bouche offre une grande

Boizel
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Boizel Brut Réserve

Cette cuvée se compose de 55%
de pinot noir, de 30% de
chardonnay et de 15% de pinot
meunier. Son nez est épicé, avec
des notes patissieres et sa
bouche opulente, vineuse, offrant
une belle persistance.
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BRUT

Esterlin Brut Exclusif

Cuvée composée de 50% de
chardonnay et 50% de pinots
noirs et meuniers. Sous une robe
or pale a la bulle fine et persis-
tante, on découvre un nez de fruit
blanc, péche de vigne. La bouche

ampleur, une vinosité et
une finale trés longue et fruitée.

se par sa mil sa
maturité avec des notes de miel.

Canard-Duchéne

BRUT

Canard-Duchéne Authentic Brut
80% de pinots (moitié noirs,
moitié meuniers) dans ce vin a la
robe jaune paille. Le nez est
harmonieux, trés raisin, il pinote
avec des notes d'agrumes. La
bouche est élégante, fraiche, a la
belle maturité.

Charles Heidsieck
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Charles Heidsieck Brut Réserve
Un Brut en parfait équilibre entre
les trois cépages champenois
avec 40% de vins de réserve. Sa
robe or soutenu habille un nez
marqué de notes grillées, fumées
et une bouche riche, opulente,
avec un beau fond de vin.
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Gosset
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Gosset Grande Réserve
L'assemblage de ce Brut favorise
le chardonnay (43%) et le pinot
noir (42%). Sous une robe dorée
et brillante, on découvre un nez
complexe de fruits secs, confits et
de céréale. La bouche est d'une
grande élégance, fraiche, bien
structurée et trés longue.
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Henri Abelé

L MAISON FO
A mEims

CHAMPAG

BR

Henri Abelé Brut

L'assemblage de cette cuvée a la
robe or est dominé par le
chardonnay (40%) avec 35% de
pinot noir et 25% de meunier. Le
nez est expressif aux notes
florales et grillées et la bouche
riche, fraiche, vineuse a la belle
finale sapide.
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Collet

Collet Brut

50% de pinot meunier dans cet
assemblage, complété par deux
quarts de pinot noir et de
chardonnay. La robe est or
brillant, le nez élégant de fruit
blanc et la bouche agréable,
puissante, charpentée.
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BRUT SOUVERAIN

Henriot Brut Souverain

Le chardonnay et le pinot noir
sont les vedettes de ce vin a la
robe or paille. Son nez expressif
se décline sur I'agrume, le fruit
jaune, 'amande. La bouche est
fraiche en attaque, crémeuse,
charnue, vanillée, trés persistante
ala finale élégante,
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Deutz Brut Classic

Composé a parts égales des trois
cépages champenois, ce vin
présente, sous une robe dorée,
un nez expressif de fleurs
blanches, de péche et d'amande.
La bouche est fraiche, ciselée,
onctueuse, a la texture soyeuse.
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J. de Telmont Grande Réserve
Un tiers de chardonnay, un tiers
de pinot noir et un tiers de
meunier pour cette cuvée a la
robe or soutenu. Son nez est
riche, aux notes de viennoiserie,
de frangipane. Sa bouche est
d'une grande maturité, fruitée,
ronde, fort longue.
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