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BLOGS E COLUNAS

O MUNDO DOS VINHOS ™"

Suzana Barelli, editora de vinhos da Revista
Menu, & uma jornalista especializada em

N T T
O champanhe dos Rothschild

Os trés ramos desta familia classica nos vinhos de Bordeaux apostam no mercado
brasileiro para as suas borbulhas

A arte da assemblagem & a esséncia dos bons
champanhes. E da mescla de uvas, safras e
microrregides diferentes, que nasce as melhores e = a
mais famosas borbulhas. No champanhe dos Barons

de Rothschild, esta mescla & também um blend de Apl Icatlvos
familias. Ha trés ramos de Rothschild em Bordeaux (e
també&m no mundo das finangas): os chateaux Lafite,

Maouton Rothschild e Clarke.cgis trés se uniram no oraCIE c IO Ud
sonho de elaborar seu proprio champanhe, gue chega
agora, com planos ambiciosos, ao Brasil.

Philippe de Nicolay-Rothschild, que pertence & familia,
sera o responsavel pela divulgagdo e venda dos trés
primeiras champanhes por aqui, o brut, 0 rosé e o
blanc de blancs, este ja na carta do restaurante DOM.
O plano de ter um Rothschild & frente dos negacios
vinicos no Brasil da o tom da importéncia desta bebida para a familia. Antes de optar pelo modelo, o champanhe
chegou a ser importado pela Vinel, dois anos atras.

0O champanhe Barons de Rothshild comegou a ganhar forma em 2005, guando as primeiras uvas foram
compradas, apenas de vinhedos grand cru da regido. O primeiro vinho, o brut, foi langado no final de 2009, j&
com a marca das trés familias. E um blend de chardonnay (com ao redor de 60%) e pinot noir (40%), que fica por
quatro anos em contato com as leveduras, antes de chegar ao mercado. Nas regras rigidas de Champanhe, um
brut deve ficar 15 meses com as leveduras, depois que a sequnda fermentagéo, aquela que da origem as
borbulhas, acontece na garrafa. “Somos um Rothschild e temos de primar pela qualidade”, afirma Philippe de
Nicolay-Rothschild.

Frederic Mairesse, diretor geral da maison, d4 o exemplo do champanhe vintage, elaborado com uvas de uma
(nica safra. Nas caves subterrdneas da familia, envelhece um vintage da safra de 2006, mas a decisdo de langa-
la ainda leva tempo. “Fazemos diversas degustagies &s cegas, comparando com os demais grandes
champanhes. Nosso vintage esta guase pronto para chegar ao mercado”, explica Mairesse, que veio ao Brasil
apresentar o novo modelo de negdcio dos Rothshilds. Mos planos, h& também o langamento de um extra brut
(com menor quantidade de aglcar) e de um rosé safrado, ainda sem data definida.

0O rigor dos Rothschild em nome da qualidade & um diferencial do vinho que, Philippe de Nicolay espera, ajude a
vender no Brasil. Para elaborar uma bebida premium, a maison aposta nos contratos com os produtores locais,
para obter as melhores uvas, com foco, sempre, nos 17 vinhedos de denominagado grand cru locais. Sabem da
dificuldade de comprar vinhedos préprios — hoje, a maison tem apenas um hectare de vinhas, plantados com
chardonnay —, mas dizem ndo ter pressa. Contam também com uma pequena vinicola, que elabora apenas o
vinho tinto utilizado no blend de seu champanhe rosado, entre outros diferenciais que s6 um Rothschild sabe
fazer.

Em tempo: a sugestdo de Philippe de Nicolay-Rothschild & que o champanhe brut seja comercializado por RS
240 e o rosé e 0 blanc de blancs, por RS 330.
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ZE RONALDO

CLAUDE TROIGROS HAMONIZOU SEU MENU COM
CHAMPANGNE DO PHILLIPPE NICOLAY ROTHSCHILD PARA
SELETOS CONVIDADOS

On 30 de abril de 2014 by Ze Ronaldo

O Atelier Troigros ontem (29/04) ferveu ou melhor borbulhou. O jantar harmenizade do chef Claude
Troigros com o champagne de Philippe Nicolay Rothschild, harmenizou em tudo. No menu, no tasting
e nos convidados vejam as fotos de Murilo Tinoco.
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NS DE ROTHSCHILD s

A familia Rothschild € um dos sobrenomes mais conhecidos de tode o mundo, simbolo de riqueza, poder, nobreza e sofisticacdo ha
muitos séculos.

No setor vitivinicola, os trés ramos da familia estdo por tris de alguns dos rétulos mais cobigados: Chéteau Mouton-Rothschild,
da baronesa Philippine de Rothschild, Chéteau Lafite-Rothschild, do bar@o Eric de Rothschild, e Chéteau Clarke, do bardo
Benjamin de Rothschild.

Esses trés ramos, enologicamente separados desde o século XVII1, decidiram unir-se, em 2005, para a empreitada ambiciosa de
produzir um dos melhores Champagnes do mundo, com a abertura da casa Barons de Rothschild. Como dinheiro & o que ndo
falta para eles, a nova empresa investiu pesado em todos os aspectos: tecnolégicos, humanos e viticolas.

Para ndo partir do zero, a familia adquiriu uma antiga propriedade em Vertus, construiu uma modernissima adega e convidou,
como chefe de cave, o endlogo Jean-Philippe Moulin, que trazia no curriculo o cargo de Diretor Técnico do CIVC - Comité
Interprofissional dos Vinhos de Champagne - e das casas Perrier-Jouét, Mumm e Ruinart.

Inicialmente, esses champagnes foram trazides para o Brasil pela Impertadora Vinci, mas aproveitando a mudanga de enderego de
Philippe de Nicolay Rothschild para Sdo Paulo, por motivos particulares, a familia preferiu que a distribuigdo brasileira passasse
a ser feita diretamente por ele.

E esta semana, o entusiasmado Philippe esteve no Rio de Janeiro, acompanhado pelo diretor da Maison, Frédéric Mairesse (foto & esquerda), para apresentar seus vinhos aos cariocas, em um exclusivo
jantar no Atelier Troisgros. Foi um evento bem diferente dos que estou acostumado e os convidados eram mais ligados ao mercado do luxo do que ao do vinho.

O divertide Philippe explicou-me que o objetivo da nova empreitada da familia & investir na qualidade e na exclusividade. Quando mencionei o grupo LVMH, ele fez questio de destacar a diferenca:
enguanto esse grupo produz, com todas as suas marcas, a estonteante quantidade de 60 milhdes de garrafas de Champagne, a Barons de Rothschild elabora apenas 400 mil e ndo tem planos de
aumentar essa producdo. Apenas estd previsto um pequeno acréscimo que serd decorrente de um breve lancamento do Champagne safrado. Nada mais do que 7.000 garrafas e pronto!

A opcéo pela finesse

O caprichade jantar preparado por Thomas Troisgros foi todo pensado em torne dos 3 espumantes apresentados nessa noite e a combinacdo foi de entusiasmar.

Estilisticamente, a Maison Barons de Rothschild, optou pela utilizagde majoritdria da Chardonnay, casta que reputa como a mais elegante de Champagne, e adotou a utilizagio de licores de expedigdo
de baixa dosagem de aglcar, visando atender o paladar dos verdadeiros apreciadores de um Champagne ragudo. Tomou a decisdo estratégica de comprar as uvas apenas das melhores comunas
classificadas como Grand Cru e Premier Cru. E 0 que chegou a nossas tagas atestava o acerto da escolha. Os vinhos eram fantdsticos e apresentavam borbulhas microscdpicas, revelando o esmero da
producdo.

Acompanhando os amuse bouches e a entrada, o Champagne era 0 Barons de Rothschild Brut, elaborado com 60% de Chardonnay e o restante de Pinot Noir. Neste caso, a casta branca vem de um
corte de 15 diferentes Grands Crus, enguanto a Pinot Noir & uma mistura de vinhedos de dois tergos dos Grands Crus de Champagne. As flores, a macd e as avelds encantam o nariz.

Meu preferido dos 3 rétulos veio a seguir, o Barons de Rothschild Blanc des Blancs, no qual a casa aposta como o emblema de sua elegancia. As uvas sdo provenientes de 5 Grands Crus da Cote des
Blanc - Avize, Cramant, Mesnil-sur-Oger, Oger e Vertus - e o resultado é de um delicado frescor, com aromas citricos e minerais e uma invejavel estrutura.

Por fim, com uma deslumbrante cor salmio, o Barons de Rothschild Rosé & um vinho sedutor, com muita elegancia, mas com um corpo que pdde fazer frente com bravura a um cordeiro com crosta
de acai.

Oscar Daudt
01/05/2014
Os vinhos
Cligue para ampliar
Barons de Rothschild Brut Barons de Rothschild Blanc des Blancs Barons de Rothschild Rosé
Castas: 60% Chardonnay, 40% Pinot Noir Casta: 100% Chardonnay Castas: Chardonnay e Pinot Noir
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Chez Claude Troigros

O Chef hamonizou seu mend com champangne do Phillippe Nicolay Rothschild para
poucos e seletos convidados
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GISELA AMARAL, SIMONE CAVALLIERI E ANDREA NATAL (FOTO: MURILO TINOCO)

O Atelier Troigros ontem (29/04) ferveu ou melhor borbulhou. O jantar harmonizado do chef Claude
Troigros com o champagne de Philippe Nicolay Rothschild, harmonizou em tudo. No mend, no tasting e
nos convidados vejam as fotos de Murilo Tinoco. + leaS
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