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Nelson Mandela
est mort chez ki,
& Johannesburg,
entouré des siens,
le 5 décembre
2013, 495 ans.
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[AISSEZ PASSER SA MAJESTE LE CHAMPAGNE,
IL TRAVERSE LHISTOIRE ET PARFOIS IL LA FAIT

Vin d'aristo, vinpepule; habituel pour les uns, exceptionnel
pour les autres, i est lallié du bonheur et des (qrundes décisions. Reeil.

PAR JEAN-FRANCOIS CHAIGNEAU
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Clest une histoire dans laquelle se croisent des rois et des favo-
rites. des empereurs et des courtisanes, des aventuriers, des
pionniers, des péres fondateurs, des veuves comme des reines
meéres qui relévent les dynasties avec une poigne de chef de
guerre, des voyageurs et des convoyeurs capables de courir
I'Europe en diligence, malle-poste et toutes sortes de voitures
a cheval par tous temps et en tous lieux pour aller livrer leur
précieuse cargaison. On imagine les caisses secouées sur les
chemins défoncés de France, de Prusse, d'’Autriche et de
Pologne, ballottées dans les cales de navires marchands en
partance pour IAmérique, ou via Hambourg et Anvers pour
atteindre Saint-Pétersbourg ol régnait un tsar amoureux de ce
vin qui chante et pétille si joyeusement. « Secouez-moi,
secouez-moi! » Bien contents que les bouteilles aient tenu le
choc. Elles auraient pu exploser. Ce qu'elles faisaient parfois.
Elles étaient en verre soufflé comme on n'en fait plus.

Au congrés de Vienne, aprés la chute de Napoléon I,
tandis que |Autriche, Angleterre, la Russie jurent de « décou-
per IEurope comme un poulet s, Talleyrand, représentant
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DU 12 AU 18 DECEMBRE 2013

La coupe,

dit-on,
aurait été moulée
sur le sein

dela
Pompadour.

du pays vaincu, fait assaut de charme,
d'¢légance et de bien vivre. Ses diners
somptueux réalisés par le célzbre cuisi-
nier Antonin Caréme régalent ses hétes. Le
maire d Epernay, Jean-Rémy Moét, « sponsorise » ['événement.
Linstinct camassier serait-il soluble dansle champagne ? Aprés
huit mois de pourparlers sur fond de délices de Capoue,
l'appétit des congressistes est émoussé, et la France retrouve
ses frontigres avec sa dignité. « Champagne sauveur de la
France... » De |2 3 effacer Waterloo!

Au XVII* sizcle, tandis quen France on cherche a l'empé-
cher de faire des bulles, en Angleterre on les trouve joyeuses
et plaisantes, et on veut a tout prix les favoriser. Lengoue-
ment gagne bientt toutes les cours et les bonnes
tables d' Europe. Une course de techniciens
s'ensuit oli il apparait qu'un certain
Dom Pérignon, chargé du ravitail- = -
lement a l'abbaye de Hautvillers, =
conjuguant au mieux les avancées ||

« Le Petit Journal » du 14 juin 1914 célébre

le moine Dom Pérignon. Madilyn Monroe était
Chanel, Piper-Heidsieck et Dom Pérignon
Champagne coquin pour carte de veeur.
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LEXPRESSION ULTIME
DE LA PERFECTION

PIPER-HEIDSIECK
CUVEERARE 2002

U assemblage de 17 crus reposés
pendant sept ans dans les caves de la
maison, Epicé, ample, générewx. Fleure
bon la mangue, le kiwi, la figue et
lamande. Notes de poivre, dananas et
de gingembre. Avec des crevettes grises,
une poélée de gambas & la créme
safranée. 130 euros.

BOIZEL, GRAND
VINTAGE 2004
Péche, brioche, miel.
Vigoureux, suave,
sensuel, Vin de
premiére presse et
faible dosage (6 q)
pour préserver
lintégrité des arfimes.
Pur, raffiné minéral et
frais: le styfe Boizel
Sur un carré dagneau
ouun veau braisé.
4250 eurcs.

ESTERLIN
CUVEE CLEO

Le chicennoir et blanc,
comme pour aller danser. Trop
beau pour le cacher dans un
seau & glace. Ce chardonnay
100% fleure bon lacada, le
ditron et la mandarine. Servir
frais en prélude 3 des
intentions amoureuses.
35euros.

TAITTINGER, COMTES
DE CHAMPAGNE,
BLANC DE BLANCS
2004

Le fleuran maison, avec la vie
devant fui. Et pourtant déja
tant de grice. Grandiose sur
un turbot au beurre blanc ou
surun fond de sauce & la
moelle. 105 eures,

!{?.{Fa‘-_IEIb MATCH DU 12 AU 18 DECEMBRE 2013

BILLECART-SALMON,
BRUT 1999 CUVEE
NICOLAS FRANCOIS
BILLECART

Lemariage heureux entre
pinot noir et chardonnay...
Avec des coquillages farcis,
des praires, des huitres ou
des couteau. 82 euros,

POMMERY, LOUISE 2002

Louise Pommery, [une des plus célébres
vewves de Champagne, invente en 1874 le
brut nature. Ample, élégante, raffinée.
Assez gourmande pour tenir un salmis de
pigeon ou un magret de canard. 90 euros.

BARONS DE ROTHSCHILD
BLANC DE BLANCS

Fleuri, onctueux et frais. Un bonheur sur du
foiie gras, des briaches de saumon ou un
brie produit & Ia ferme. 62 euros.

MICHEL GONET

Un des 5000 produucteurs unis pour le
meilleur sous le label « Les champagnes de
vignerans». Muselage de chamre et cachet
de cire. Gourmand et générew, épatant sur
ris de veau en vol-au-vent. 40 euros

KRUG, GRANDE CUVEE

Le coeur de Krug. Un assemblage de crus étalés
survingt années. Puissance, élégance, fleurs, fruits
mirs, amande, brioche, miel... Sur une poélée de
cépes ou ungibier. 135 euros.

BOLLINGER, LA GRANDE
ANNEE 2004

Vinaux larges épaules, se croque. se
méche avec élégance. La pause James
Bond avant de sauver le monde, et aussi
aprés, Sur cannellonis au foie gras.

80 euros.

DOMPERIGNON

ROSE VINTAGE 2003

Lun des tout premiers noms de
champagne qui vient en bouche. A
déguster quand on veut, y compris sur un
gateau aux noix et aux pignons. 138 eurcs.

HENRIOT, CUVEE

DES ENCHANTELEURS
1999

Du nom des cavistes qui
enchantelaient, ¢ est-3-dire
mettaient les barriques en
chantier. Cest bien siir un
enchantement. Elaboré
seulement fes années
exceptionnelles. Douze ans
de cave. La race, [équilibre et
I'élégance. Un bonheur qui se
suffit & ui-méme, avant les
amuse-gueules... 350 euros

LENOBLE, «LES AVENTURES »

Comme le lieu-dit de ce grand aru blanc de blanc profond intense
etdélicat. Mini dosage 3 3 v/l etune cuvée trés confidentielle de
2000 bouteilles. Un régal sur des toasts au foie gras. 75 euros.

Labus dalcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



