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des Barons de Rothschild

.e Défi de trois familles du vin

The Challenge of Three Wine Families
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ersonnage atypigue, letiré fou de poésie, le baron Philippe servait du champagne

a son nom - ce fut le premier des Rothschild a manifester une dilection particuligre

pour le vin des sacres royaux qui “laisse les femmes belles aprés boire”
(Madame de Pompadour).

Concevoir des bruts élégants de bonnes origines et les distribuer a travers le monde, 'idée
etait dans I'air dés les années 90 chez les trois Rothschild du vin : Philippine de Rothschild, la
fille unique du baron Philippe, propriétaire gérante de Mouton Rothschild, Eric de Rothschild,
a la téte du premier cru Lafite Rothschild a Pauillac, et Benjamin de Rothschild, propriétaire
apres son pére Edmond du Chateau Clarke a Listrac Médoc — I'union fait la force et le savoir-
faire aussi.

Le champagne des Barons de Rothschild, la marque est porteuse, les circuits de distribution
dans le monde sont [a, les locaux a Reims équipés au mieux, la cuverie et les caves au coeur de
la cote des blancs pensées sur mesure pour élaborer des vins “cousu main” et trois hommes aux
commandes : Bertrand Otto, bras-droit de Benjamin pour les affaires patrimoniales (les vins,
I'notellerie & Megeéve, les fromages de brie issus du domaine des Trente Arpents en Seine-
et-Marne), Frédéric Mairesse, ancien cadre de LVMH, puis a la maison Jaboulet de la Vallée
du Rhone, et Jean-Philippe Moulin, ancien chef de cave Ruinart, ingénieur agro, I'nomme du
sérail en Champagne - c'est Iui, un expert au palais savant, qui fera naitre les les cuvées de
la famille. Philippe Sereys de Rothschild Président de la Holding familiale partage également
la vie de ce merveilleux projet au quotidien en France comme dans le monde quand il en a
I'occasion.

N'en doutez pas, la Champagne est un monde a part avec ses régles, ses crus,
ses approvisionnements - et un passe 6 combien glorieux. Rien & voir avec
I'univers clos des chateaux de Gironde.

Sur les coteaux pentus des Marches de I'Est, ou naissent les raisins de pinot
noir, de pinot meunier et de chardonnay, la matrice des vins, on ne devient pas
proprietaire de vignes comme ¢a, d'un coup de baguette magique. Il n'y a rien
a vendre. Il s'agit de dénicher des raisins a mettre en ceuvre — et de qualité.




race aux reseaux de Moulin et Mairesse, les bruts

Rothschild vont pouvoir étre élaborés a partir de

premiers crus et de grands crus de la Cote des
Blancs prés d'Epernay (70 %), et de la Montagne de
Reims (30 %). Pas de bons champagnes sans une palette
d’excellentes provenances : ce sont les meilleures grappes
qui font les bruts d’élégance, de race et de finesse.

Les Rothschild ne sauraient se lancer dans une gamme
de champagnes sans I'excellence de la matiere premiere -
c'est la condition sine qua non souhaitée par la baronne et
les deux barons : leur nom est en jeu.

En fait, les belles origines des raisins sont les cadeaux de
la terre champenoise aux vinificateurs, aux concepteurs de
bruts. Et pour les bruts des barons, les vins vont atteindre
des les premiéres bouteilles un trés bon niveau de qualité :
le blanc de blancs et le rosé sortent du lot. Les grands
critiques Bettane et Desseauve écrivaient en 2013 que
“le blanc non millésimé est harmonieux, souple, avec un
caractere floral seducteur, c'est un champagne d’apéritif
equilibre et complet”.
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es champagnes des Barons (250 000 bouteilles par

an) sont distribuées a 80 % a I'export en majorité

dans les réseaux des 3 branches Rothschild et
pour 20 % en France par la force de vente de la maison
de champagne. On trouve le champagne de la famille
Rothschild dans toute I'Asie et plus particulierement
au Japon, aux USA, au Brésil, au Canada, dans toute
I'Europe, mais aussi en Afrique du Sud, au Nigeria, Togo,
dans les caraibes... en tout, dans 60 pays. Pas mal pour
un champagne qui n'a pas dix ans.

Qui, le nom Rothschild agit comme un sésame, c'est une
sorte de passeport international, un nom mythique chargé
d’histoire et de noblesse. On est flatte de recevoir, de boire
un vin blond aussi bien ne.

Pour les concepteurs du vin, il s'agissait d'étre a la hauteur
du défi. On ne saurait jouer avec un tel patronyme et un
patrimoine légendaire : Lafite, le vin de Louis XV, Mouton, le
vin de la Reine Elizabeth...

A la fin 2014, la maison rémoise sortira un blanc de blancs
grand cru, millésimé 2006, une autre étape dans la quéte
du meilleur champagne possible. Le temps joue pour la
connaissance et la sélection des approvisionnements en
raisins.

A moyen terme, Frédéric Mairesse et son equipe visent 100

pa 500 000 bouteilles commercialisées: la marque est
es et déja positionnée pour ce formidable challenge.




