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VIN

Philippe Sereys de Rothschild

«Un champagne trop complexe est ennuyeux »

ENTRETIEN

Dix ans a peine aprés
sa création, la maison
Barons de Rothschild
présente le Blanc

de Blancs 2006,

son premier
millésime. Rencontre
avec le président

du holding familial.

PROPOS RECUEILLIS PAR
STEPHANE REYNAUD
sreynaud

n 2005, les trois bran-
ches de la famille Rothschild, aujour-
d’hul représentées par Philippe Sereys
de Rothschild, de Mouton Rothschild
- fils de la baronne Philippine, décédée il
¥ a deux ans -, Eric de Rothschild, le
propriétaire de Chitean Lafite Roths-
child, ainsi qu'Ariane et Benjamin de
Rothschild (Chiteau Clarke), donnent
naissance 4 la maison de champagne Ba-
rons de Rothschild. Ils s"installent & Ver-
tus, dans la Céte des Blancs. Une dizaine
d'années plus tard, la production oscille
autour de 300 000 bouteilles. La premi¢-
re cuvée millésimée, le Blanc de Blancs
2006, qui représente 7500 bouteilles
(dont 4000 seulement seront commer-
cialisées) vient d'étre révélée.

LE FIGARO. - Passe-t-on
naturellement du Médoc

# 1a Champagne ?

Philippe SEREYS DE ROTHSCHILD. -
Lorsque nous avons lancé le champagne
Barons de Rothschild, j'étais vice-pré-
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Phillppe Sereys
de Rothschild
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sident du consell de surveillance de
Baron Philippe de Rothschild 8A (il en
est le président depuis octobre 2014),
done de Mouton, 4 Pauillac. Ma mére
s’exclamait : «Jen'atme pas le champa-
ghe.» C'était sa facon i elle de dire
qu’elle refusait que j"accorde du temps
4 cette nouvelle entreprise. Benjamin
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de Rothschild et Eric de Rothschild
m'ont demandé de m’occuper de la
propriété de Champagne. Dans un pre-
mier temps, j'al beaucoup suivi les
marchés. I'ai laissé le soin de 1’élabora-
tion aux spécialistes. T'ai fait appel 4
T'cenologue Frédéric Mairesse (un an-
clen de Paul Jaboulet et de plusieurs
grandes maisons), qui est capable de su-
perviser la production tout en gérant la
famille (rires). Nous travaillons aussien
étroite relation avec le chef de cave,
Jean-Philippe Moulin, qui s’occupe des
assemblages et de I"élevage.

Quelles sont les maisons de champagne
qui vous inspirent?

Ty en a deux que nous admirons parti-
culierement, Bollinger et Krug. Mais le
champagne Barons de Rothschild, ce
serait plutét un Salon produit chez Krug
et Bollinger (rires)! Une fagon comme
une autre d'affirmer notre attachement
au terrolr de 1a Cole des Blancs.

N'est-il pas difficile d*obtenir

des approvisionnements, surtout
quand on arrive dans la région et

que 1'on cherche seulement des raising
issus des grancds erus ou des meillenrs
premiers crus ?

BLANC DE BLANCS
2006

Le Blanc de Blancs

est [a trolsiéme cuvée

de cette jeune malson.

C'est aussila premiére qui

solt millésimée, Frédéric
Mairesse, le directeur général,

a décidé cette année de
présenter le millésime 2006
dans sa version pur chardonnay.
Le vin exhale de trés beaux
arames de poire, de fruits
Jjaunes, de miel, de frults secs

et d'épices douces

(cannelle, notamment).

La bouche est tendue, énergique,
crayeuse et trés fraiche.

Un trés joli flacon exclusf : seuls
7 500 cols ont été produits |

Freédéric Durand- Bazin.

220 €. www.chompogne-bdr.com
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» Le salon Vinexpo 2015

érrit e nouvelle histoire

» Cheese, set & match :
accords de champion

pour savourer la finale

de Roland-Garros

www.lefigarofr/vin

Les projets familiaux sont rares, sans
doute parce qu'ils sont compliqués. Je
pense que les vignerons ont éLé Lrés
contents d'avoir affaire 4 une famille
qui §*installait sur le long terme. Clest
sans doute une des raisons pour les-
quelles nous sommes parvenus i nous
procurer du raisin de qualité. Et main-
tenant, certains producteurs viennent
nous voir spontanément en Nous pro-
posant leur récolte.

Quelle a é1¢ la réaction

des aulres grandes maisons ?

Je pense qu’elles nous ont acceplés, car
elles aussi ont blen vu que nous érions
1a pour longtemps, avec I'ambition de
valoriser le produit. Nous sommes ar-
rivés dans la région avec une grande
modestie, mais en voulant faire le
meilleur. En régle générale, nous som-
mes trég critiques envers nous-mémes.
Ainsi, nous avons procédé A un Lrés
grand nombre de dégustations avant
de sortir le millésime 2006. Nous
aurions trés bien pu ne pas le sortir:
4000 bouteilles de moins sur le mar-
ché, cela n’aurait pas changé grand-
chose...

L'acquisition de terres est-elle
maintenant votre priorité ?

Notre ambition est bien évidemment
d’acheter des vignes. Aujourd’hui, nous
ne disposons que d'un demi-hectare.
Mais acquérir seulement quatre ou cing
hectares de qualité n'est pas simple 2
partir du moment ol 'on cherche un
lot homogene.

Le développement de la production

de vins effervescents augmente

dans le monde. Notamment en Iralie

ou en Espagne... Certains y volent

une concurrence frontale avec

lec! . Qu'en pensez-vous ?

La trés bonne nouvelle, ¢'est que les
gens boivent de plus en plus de vins ef-
fervescents, et je m’en réjouls. Je ne suis
pas inquiété par celle concurrence.
Pour exister aujourd hui, il faut juste
améliorer la qualité du vin. Ce A guol
nous nous attachons.
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Prenez-vous le méme plaisiv
4 faire volre champagne qua
produire Mouton Rothschild 4 Pauillac?
En terme de production, c’est trés dif-
férent. Faime suivre 'élaboration des
assemblages des deux. Avec le bor-
deaux, on cherche la rondeur, la struc—
ture, la garantie du bon vieillissement.
Avec le champagne, ¢'est toufours une
quéte d'élégance et de fraicheur, ce gqui
est en sol contradictoire. Et le champa-
gne ne doit pas étre trop complexe,
sous peine d'étre ennuyeux! Mais
Javoue qu'en ce qui concerne les bor-
deaux comme le champagne, je me
trompe, car je ne choisis pas forcément
I'assemblage qui va bien vieillir, Je sais
Jjuste ce quli est bon au moment oil je le
déguste. Et J"ai done beaucoup de res-
pect pour ceux qui savent dire com-
ment I"assemblage va évoluer avec les
années.

Considérez-vous que le vin est devenu
un produit de huxe ?

C'est un produit agricole, que I'on trou-
ve en quantité limitée, que les gens col-
lectionnent et boivent. La production
du vin est dépendante du climat, de la
météorologie. Ce n'est pas un produit
de luxe, ¢’est beaucoup plus compliqué
que cela. Je ne connais pas de produits
de luxe qui dépendent de la météo.

Le priv des vins atteint des sommets.
Une botteille de Mouton Rothschild
peut étre vendue plusieurs milliers
d’euros. Le vin est-il devenu trop cher ?
Mouton est simplement au prix du mar—
ché. Quand on accepte d'étre dans le
marché, il faut aussi en accepter les im-
perfections.

Eles-vous sensible aux notes

que donnent les critigues

i votre champagne ?

Nous sommes comme les acteurs — et
J'en connais beaucoup - qui disent ne
jamais lire les critiques et qui se jettent
dessus dés leur publication. Nous som-
mes d’autant plus sensibles aux notes
e nous savons A quel point il est diffi-
cile de produire un bon champagne. B
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L’expertise DUCLOT, négociant
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Provenance directe des chateaux
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